
Dimanche 31 mai 2026, 
service uniquement le midi au Lodge

Menu fête des mères

Sur réservation au : 03 21 11 42 42
Prix net TTC - Service compris

La liste des allergènes est disponible à l’accueil

Entrées
Asperges blanches et jambon cru, sauce mousseline

ou
 Foie gras de canard maison et son pain d’épices

Dessert
Douceur aux fraises

Plats

Dos de cabillaud à la crème d’oseille, mousseline de panais
ou

 Ballotine de volaille de Licques farcie au homard 
et ses légumes primeurs

49€
par personne
Hors boissons

Amuse - bouche

https://www.google.com/search?q=hotel+du+golf+lumbres&sca_esv=1c493ad901dc2a31&sxsrf=AHTn8zqlE5wvBv0YWg0q8vVleHKyPMCobw%3A1744892660155&ei=9PIAaPGXCZmlkdUP-63PkQE&gs_ssp=eJzj4tFP1zfMyCivyq7KyzZgtFI1qDAxT0k2NTJJSUtMTEo0TkmyAgqZWJgmmRmYGJhZGpqZJSV6iWbkl6TmKKSUKqTn56Qp5JTmJhWlFgMAfxYX4Q&oq=hotel+du+golf&gs_lp=&sclient=gws-wiz-serp
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