




ENTRÉES

Notre foie gras de canard maison au Porto | Pain aux fruits - Confiture de figues

ou

Assiette de saumon fumé | Crème citron - aneth

ou

Cheesecake au radis | Chèvre et ciboulette

ou

Entrée du jour

PLATS

Pêche du jour

ou

ou

Risotto végétarien | Légumes de saison

Magret de canard français sauce au miel | Pommes de terre grenailles et

petits légumes

ou

Plat du jour

FROMAGE ET DESSERTS

Assiette de fromages | Trilogie de notre région

ou

La pavlova | Fruits de saison

ou

Les profiteroles | Glace vanille et chocolat chaud

ou

Dessert du jour

Entrée + Plat + Dessert 35.00€

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 29.50€

Plat seul 21.00€

NOS SUGGESTIONS DU SOIR



STARTERS

Our homemade duck foie gras with Port wine | Fruit bread - fig jam

or

Smoked salmon platter | Lemon-dill cream

or

Radish cheesecake | Goat's cheese and chives

or

Starter of the day

Fishing of the day

or

or

Vegetarian risotto | Seasonal vegetables

French duck breast with honey sauce | Grenaille potatoes and vegetables

MAINS

or

Dish of the day

CHEESE AND DESSERTS

Cheese platter | Flavours from our region

or

Pavlova | Seasonal fruits

or

The profiteroles | Vanilla ice cream and hot chocolate

or

Dessert of the day

Starter + Main + Dessert 35.00€

Starter + Main or Main + Dessert 29.50€

Main Only 21.00€

OUR EVENING SUGGESTIONS


